
Фермерские рецепты, основанные 
на продуктах нашего органического 

хозяйства и лучших сезонных 
предложениях, отобранных по 

строжайшим критериям.
Если вам понравилось блюдо – дадим 

рецепт и составим список покупок, чтобы 
приготовить дома.

органик меню



 
  

 

  

 

 

  
 

  
 

 
 

  

 

Тар тар из говяжьей вырезки с 150 гр 550 Руб Beef tenderloin tar tar with baked 150 gr 550 Rub

муссом из запеченого лука onion mousse
Тар тар из нельмы 150 гр 790 Руб Nelma tar tar 150 gr 790 Rub

Курильский морской гребешок с 110 гр 680 Руб Kuril scallop with 110 gr 680 Rub

огуречным гелем и лимонной икрой cucumber gel and lemon caviar
Запеченная свекла с панакотой Baked beets with feta cheese
из брынзы и сосновыми шишками 160 гр 420 Руб and Pine cones 160 gr 420 Rub

Ассорти фермерских сыров М2 350 гр 1590 Руб Аssorted М2 farm cheeses 350 gr 1590 Rub

Ассорти закусок к вину от шефа 180 гр 600 Руб Assorted appetizers from the chef 180 gr 600 Rub

          Шпинатный чипс, гуакамоле, лангустин, лимонная икра           Spinach chips, guacamole, langoustine, lemon caviar

          Пражский хлеб, паштет из печени цыпленка,           Prague bread, chicken liver pate,

          вишневый гель, попкорн из гречи           cherry gel, buckwheat popcorn

          Оливковый чипс, вяленый тартар из говядины,           Olive Chips, Dried Beef Tartare

          травяной майонез, винная икра           herbal mayonnaise, wine caviar

          Брускетта с бурратой и томатами конкассе и винной икрой           Bruschetta with burrata, tomato concasse and wine caviar

          Брускетта с грушей и камамбером           Bruschetta with pear and camembert

Салат с радужной форелью, 135 гр 480 Руб Salad with trout fish 135 gr 480 Rub

яблоком и лимонной икрой apple and lemon caviar
Салат с печенью цыпленка, малиной 170 гр 560 Руб Salad with chicken liver, raspberries 170 gr 560 Rub

и камамбером and camembert
Хрустящие баклажаны с розовыми 220 гр 440 Руб Crispy Eggplant with Pink 220 gr 440 Rub

томатами, орехом и брынзой tomatoes, nuts and feta cheese
Буррата с ассорти из томатов 210 гр 520 Руб Burrata with assorted tomatoes 210 gr 520 Rub

Стейк салат с рибаем 220 гр 790 Руб Rib eye steak salad with 220 gr 790 Rub

и сыром Манчего Semi-curado Manchego Semi-curado cheese 

Суп из брокколи с ассорти сыров 300 гр 440 Руб Broccoli Soup with Cheese 300 gr 440 Rub

и гренками and croutons
Гаспачо с лангустином 360 гр 460 Руб Gazpacho with langoustine 360 gr 460 Rub

Грибной суп с мясными равиолини 300 гр 450 Руб Mushroom soup with meat raviolini 300 gr 450 Rub

и сыром М2 and М2 cheese
Фермерский куриный суп с щавелем 300 гр 430 Руб Farm Chicken Soup with 300 gr 430 Rub

и яйцом пашот sorrel and poached egg
Уха от шефа 320 гр 400 Руб Traditional fish soup Uha 320 gr 400 Rub

 from the chief

К ВИНУ TO WINE

ХОЛОДНЫЕ ЗАКУСКИ

САЛАТЫ

STARTERS

SALADS

SOUPSСУПЫ



 
  

 

  

 

 

  
 

  
 

 
 

  

 

Запеченный камамбер с гелем 150 гр 690 Руб Baked Camembert with cherry 150 gr 690 Rub

из вишни и орехами  gel & nuts
Равиоли с мясной начинкой 210 гр 620 Руб Meat Ravioli in tomato sauce 210 gr 620 Rub

в томатном соусе с сыром Моцарелла  with mozzarella cheese

Равиоли с лангустином 145 гр 470 Руб Langoustine Ravioli 145 gr 470 Rub

Жареный морской гребешок с пюре 150 гр 650 Руб Scallop, green peas, 150 gr 650 Rub

из зеленого горошка и муссом из запеченного лука onion foam

Нежный телячий язык с картофельным280 гр 780 Руб Tender veal tongue with potato gratin 280 gr 780 Rub

гратеном и перечным соусом and pepper sauce

Кусочки цыпленка корнишон в 270 гр 580 Руб Pieces of cornichon M2 chicken in 270 gr 580 Rub

хрустящей корочке с сырным соусом crisp with cheese sauce

Бефстроганов с белыми грибами, 320 гр 850 Руб Beef strogano� with porcini mushrooms, 320 gr 850 Rub

картофелем и огуречной сальсой potatoes and cucumber salsa

Телячьи щечки с полентой 290 гр 720 Руб Veal cheeks with creamy polenta 290 gr 720 Rub

Нельма с бурратой, шпинатом 240 гр 960 Руб Nelma with burrata, spinach 240 gr 960 Rub

и томатами конкассе and tomatoes concassse

Мурманская треска в беконе с 260 гр 590 Руб Murmansk cod with vegetables ravioli 260 gr 590 Rub

овощными равиоли и сливочным сыром and cream cheese

Пломбир на шоколадной почве 100 гр 190 Руб Sundae with fresh berries 100 gr 190 Rub

 со свежими ягодами and chocolate chips

Дополнительный шарик пломбира 60 гр 90 Руб extra scoop of ice cream 60 gr 90 Rub

Сорбет на шоколадной почве со 100 гр 190 Руб Sorbet with fresh berries and 100 gr 190 Rub

свежими ягодами (малина/вишня/облепиха) chocolate chips (raspberries/cherries/sea buckthorn)

Дополнительный шарик сорбета 60 гр 90 Руб extra scoop of ice cream 60 gr 90 Rub

Клубничный крем-суп с пломбиром 300 гр 340 Руб Strawberry Cream Soup with Ice Cream300 gr 340 Rub

Сфера из белого шоколада 160 гр 400 Руб White chocolate sphere 160 gr 400 Rub

с сорбетом из вишни. with cherry sorbet.

Крем брюле с клубникой 200 гр 350 Руб Сream brulee with strawberries 200 gr 350 Rub

HOT MEAT DISHES

    ГОРЯЧИЕ ЗАКУСКИ

ГОРЯЧИЕ БЛЮДА ИЗ МЯСА

ДЕСЕРТЫ DESSERTS

ГОРЯЧИЕ БЛЮДА ИЗ РЫБЫ HOT FISH DISHES

HOT STARTERS



Вегас 100 гр 400 Руб Vegas 100 gr 400 Rub
Средний вес 300-550 гр. Готовим только в medium Average weight 300-550 gr. We cook only in medium
Мачете 100 гр 500 Руб Machete 100 gr 500 Rub
Средний вес 250-400 гр Average weight 250-400 gr
Нью Йорк 100 гр 550 Руб New York steak 100 gr 550 Rub
Средний вес 350-450 гр Average weight 350-450 gr
Рибай 100 гр 600 Руб Ribeye 100 gr 600 Rub
Средний вес 300-500 гр Average weight 300-500 gr
Портерхаус 100 гр 600 Руб Porterhouse 100 gr 600 Rub
Средний вес 400-550 гр Average weight 400-550 gr
Филе Миньон 100 гр 700 Руб Filet Mignon 100 gr 700 Rub
Средний вес 200-350 гр Average weight 200-350 gr
Cоусы к стейкам на выбор Steak sauces to choose from
Сливовый, перечный, сырный, луковый дип, Plum, pepper, cheese, onion dip, tomato
голландский, томатный hollandaise sauce

Картофель М2 150 гр 320 Руб Potato M2 150 gr 320 Rub
(отварной/запеченный/пюре) (boiled / baked / mashed)
Овощи на гриле 190 гр 400 Руб Grilled vegetables 150 gr 400 Rub
Жареный шпинат от шефа 100 гр 320 Руб Chef Fried Spinach 100 gr 320 Rub
Сливочная полента с сыром 150 гр 380 Руб Creamy Polenta with Cheese 150 gr 380 Rub
Микс салат и оливковое масло 30 гр 190 Руб Mix salad and olive oil 30 gr 190 Rub

Органик Бургеры Оrganic Burger's

Биф-бургер с беконом 490 Руб Organic beefburger with bacon 490 Rub
Говяжья котлета, бекон, томаты, луковые кольца в кляре, Organic beef cotlet, bacon, tomatoes, onion rings in batter,
руккола, сливовый и сырный соусы arugula, plum and cheese sauces
Бургер с рваным мясом 490 Руб Organic Schredder hamburger 490 Rub
Органическая говядина М2, томаты, салат, маринованные Organic M2 beef, tomatoes, lettuce, pickled cucumbers,
огурцы, сыр с паприкой, зеленый лук и перечный соус paprika cheese, chives and pepper sauce
Бургер с куриной котлетой 490 Руб Organic chiken burger 490 Rub
Котлета из курицы М2 с томатами, зеленым луком, салатом, M2 broiler meat patty with tomatoes, green onions, lettuce,
маринованным огурцом и соусами: луковый дип и сырным. pickled cucumber and sauces: onion dip and cheese
Бургер из северных рыб 490 Руб Northern Fish Burger 490 Rub
Котлета из кижуча, чира и муксуна со свежим огурцом, Cutlet of coho salmon, chir and muxun with fresh cucumber, 
 шпинатом, зеленым луком и сырным соусом spinach, green onions and cheese sauce
Бургер для веганов 290 Руб Organic veganburger 290 Rub
Котлета из картофеля на листьях салат Айсберг Potato patty on the leaves Iceberg lettuce

с свежими овощами и свекольным майонезом with fresh vegetables and beetroot mayonnaise
В состав котлеты для нашего куриного органического бургера входит мясо цыплят бройлеров, выращенных на нашей ферме. Наши 
бройлеры растут не менее 81 дня, как это и положено по БИО стандарту. Именно за это время созревает мышечное волокно, 
аккумулируются витамины и минералы. Цыплята много гуляют, живут в свободных вольерах, поэтому их мясо плотное и розовое. Рацион 
питания наших бройлеров состоит только из качественных зерновых культур, не включает в себя кормовые антибиотики.

Мы производим говядину исключительно 100% травяного откорма. Это диетическое мясо без жира, поэтому степень мраморности у него 
ниже, ведь именно внутримышечный жир создает характерный мраморный узор мяса. Этот жир не несет никакой пользы и не делает мясо 
более питательным. Он вносит вклад исключительно в жирность стейка. Вкус  у мяса травяного откорма более натуральный и яркий. 
Оцените его, попробовав наши стейки и бургеры. 

SteaksСтейки

Гарниры к стейкам Side dishes



КОФЕ И КАКАО / COFFEE & CACAO Чай Матча / Matcha Tea 250 ml 420 Руб

Эспрессо / Espresso 35 ml 150 Руб на растительном молоке

Двойной / Double 70 ml 250 Руб

Американо / Americano 200 ml 180 Руб МОЛОЧНЫЕ КОКТЕЙЛИ / MILK SHAKES
Двойной / Double 350 ml 280 Руб Ванильный / Vanilla 350 ml 380 Руб

Капучино, Латте макиато / Cappuchino, Latte macchiato Клубничный / Strawberry 350 ml 400 Руб

на фермерском молоке М2 250 ml 300 Руб Малиновый / Rapsberry 350 ml 400 Руб

на растительном молоке 250 ml 400 Руб

Флэт Уайт / Flat White СМУЗИ / SMOOTHIE
на фермерском молоке М2 250 ml 350 Руб Малиновый / Rapsberry 250 ml 380 Руб

на растительном молоке 250 ml 400 Руб Ягодно-базиликовый / Berry-Basil 250 ml 380 Руб

Латте Гранде / Latte grande Банан-облепиха / Banana-seabuckthorn 250 ml 380 Руб

на фермерском молоке М2 350 ml 380 Руб

на растительном молоке 350 ml 450 Руб СВЕЖЕВЫЖАТЫЕ СОКИ / FRESH JUICE
Капучино Гранде / Cappuccino grande Апельсиновый / Orange, Яблочный / Apple

на фермерском молоке М2 350 ml 380 Руб Грейпфрутовый / Grapefruit, Грушевый / Pear

на растительном молоке 350 ml 450 Руб Сельдереевый / Celery

Био Какао Криолло / Bio Cacao c кленовым сиропом Морковный / Сarrot 250 ml 350 Руб

на фермерском молоке М2 250 ml 250 Руб

на растительном молоке 250 ml 350 Руб ЛИМОНАДЫ / LEMONADE
КОФЕЙНЫЕ ВКУСНОСТИ / COFFEE GOODIES Огуречный лимонад/ Cucumber lemonade 400 ml 250 Руб

Вацлавский капуцин / Wenceslas Capuchin 350 ml 400 Руб Мохито классический, клубничный /

Агава Раф/ Agava Raf 250 ml 450 Руб Mojiito classic, strawberry 400 ml 350 Руб

Раф Кофе/Raf co ee 250 ml 320 Руб Имбирный лимонад / Ginger lemonade 400 ml 350 Руб

Агава Айс / Agava Ice 250 ml 400 Руб Клубнично-базиликовый лимонад / 

ЧАЙ / TEA Strawberry-basil lemonade 400 ml 400 Руб

Дарджиллинг Саммер Голд / Darjeeling Summer Gold Цитрусовый лимонад / Citrus lemonade 400 ml 400 Руб

Эрл Грей / Earl Grey

Черный с чабрецом / Black thyme tea ПРОХЛАДИТЕЛЬНЫЕ НАПИТКИ /
Манго Лу Да Био / Mango lu Dao Bio  COOL DRINK'S
Фенси Сенча / Sencha Лимонад М2 Груша-мед 500 ml 250 Руб

Молочный улун / Milk oolong Лимонад М2 Вишня 500 ml 250 Руб

Зеленый жасмин / Jasmine green Cок Yan / Yan Juice 250 ml 250 Руб

Клер Вербена / Clar Verbena Абрикосово-яблочный, персиково-яблочный, 

Классический Ройбош / Roiboos облепихово-персиково-яблочный / 

Анне-Мари / Annemari 550 ml 350 Руб Apricot-apple, peach-apple, sea-bucktorn-peach-apple

Вы можете заказать к чаю Isis Cola Organic 330 ml 350 Руб

Лимон 30 гр 30 Руб Сок яблочный EOS Organic 700 ml 470 Руб

Мед 30 гр 70 Руб

Мята свежая 5 гр 50 Руб ВОДА / WATER
ФРУКТОВЫЙ ЧАЙ / FRUIT TEA Спарэа /Sparea 250 ml 250 Руб

Имбирный чай / Ginger tea газированная/негазированная

Облепиховый чай / Seabuckthorn tea Аква-Панна (негаз) / Aqua Panna (still) 750 ml 430 Руб

Чай с чабрецом и малиной / Tea with thyme & rapsberry Сан-Пеллегрино, Феррарель (газ) / 750 ml 430 Руб

Цитрусовый с мятой / Сitrus tea with mint 750 ml 590 Руб  San Pelegrino, Ferrarelle (fr)

НАПИТКИ / DRINKS



. 

MJB Let's Cow (Молочный стаут) 330 ml 200 Руб Шерше LA Бланш 330 ml 200 Руб
Темное непастеризованное нефильтрованное пиво Бельгийское белое пиво

Экстрактивность начального сусла 15,5%. Объемная доля спирта: 5,5%. Экстрактивность начального сусла 14%, Алкоголь 4,5%

MJB Weisen 500ml 250 Руб MJB Belgian Blond 500ml 250 Руб
Нефильтрованное светлое пшеничное пиво Бельгийский золотой эль

Экстрактивность начального сусла 12,5%, алкоголь 4,5%. Экстрактивность начального сусла 16%, Объемная доля спирта: 5,8%.

MJB Dunkel Weisen 500ml 250 Руб MJB American Pale Ale 500ml 250 Руб
Нефильтрованное темное пшеничное пиво Охмеленное нефильтрованное пиво в американском стиле. 

Экстрактивность начального сусла 13%, алкоголь 4,5%. Плотность 13%, Крепость 5,5%.

MJB Premium Lager 500ml 250 Руб MJB Ipanema 500ml 250 Руб
Классичческое фильтрованное светлое пиво IPA в стиле Новой Англии – региона на северо-востоке США

Экстрактивность начального сусла 11,5%, Алкоголь - 4,5% Экстрактивность начального сусла 15%, Алкоголь - 6%.

MJB Дзен 500ml 250 Руб MJB Zero Gravity 500ml 250 Руб
Классичческое фильтрованное светлое пиво с красным рисом Непастеризованный светлый безалкогольный

Экстрактивность начального сусла 12%, Алкоголь - 5%  американский бледный эль, с яркими нотками цитрусовых

Алкоголь не более 0,5%.

MJB Premium Lager Organic 330ml 250 Руб MJB Weisen Organic 330ml 250 Руб
Cветлое непастеризованное фильтрованное пиво Нефильтрованное светлое пшеничное пиво

Плотность - 11,5%, Алкоголь - 4,5% Экстрактивность начального сусла: 12,5%, алкоголь 4,5%.

MJB Belgian Brune Organic 330ml 250 Руб MJB Kolsch 330 ml 250 Руб
Бельгийский темный эль Светлый эль. 

Плотность 13% Алкоголь 5%. Экстрактивность начального сусла 11,5%. Алкоголь 4,5%. 

Ржаной квас М2 / 500 ml 150 Руб Пшеничный квас М2 / 500 ml 150 Руб
Rye kvass M2 Wheat kvass M2

Яблоко-корица / 500 ml 250 Руб Черная смородина-мята / 500 ml 250 Руб
Apple cinnamon Blackcurrant mint
Клубника-базилик / 500 ml 250 Руб Груша-мед / 500 ml 250 Руб
basil strawberries Pear honey
Вишня / Сherry 500 ml 250 Руб

ПИВО MJB / BEER MJB

ОРГАНИЧЕСКОЕ ПИВО
В нашем пиве Оrganic используется органический ячменный солод и хмель из Бельгии

ЛИМОНАДЫ М2 / LEMONADE

КВАС / KVASS



КАРТА ВИН 
И КРЕПКОГО
АЛКОГОЛЯ



ВОДКА / VODKA

 ....  ... 

 .. 

ОРГАНИЧЕСКАЯ ВОДКА / ORGANIC VODKA

5  ................... 0

ТЕКИЛА / TEQUILA

 ......  ...... 3

ВИСКИ / WHISKEY

КОНЬЯК / COGNAC

ЛИКЁРЫ И БИТТЕРЫ / LIQUEURS & BITTERS

.

РОМ / RUM

3 года
 3 y.o. .... .

л  .............. 

Куантро Cointreau

КОКТЕЙЛИ / COCTAIL'S

Mulled Wine (200 мл) ..................................... 550 руб

Бейлиз Кофе (200 мл) ................................... 550 руб

Ирландский Кофе (200 мл) .......................... 550 руб

Белый или красный /white or red

Панама Рэд (200 мл) .............................................. 550 руб

Кленовый Олд Фешн (100 мл) ..............................  450 руб

Апероль Шприц / Aperol Spritz (300 мл) ............  650 руб



ВИНА ПО БОКАЛАМ / WINES BY GLASS

2018 Schneider Gruner Veltliner (150 ml)...... 400 руб

Органическое сухое белое вино, 12%.
Сорт винограда Gruner Veltliner, Австрия

2018 Schneider Zweigelt (150 ml)................ 400 руб

Органическое сухое красное вино, 13%.
Сорт винограда Zweigelt, Австрия

Винодельческое хозяйство Шнайдер расположено в регионе Терменрегион в Нижней Австрии. Почва представляет собой сложную композицию из 
верхнего слоя каменистого известняка и известняковой почвы с вкраплениями гальки. Камни аккумулируют тепло в течение дня и отдают его в ночные 
часы, что обеспечивает оптимальное созревание винограда в достаточно прохладных климатических условиях Терменрегиона. Известь в почве 
напитывает виноградную лозу минералами. В 1995 году После окончания энологических школ в Вене и в Клостернойбурге, и стажировки в 
винодельческих хозяйствах Германии и Австралии, Георг Шнайдер взял на себя управление семейным хозяйствов. Георг считает самым правильный 
уход за почвой. От того, как она себя чувствует, зависит то, каким родится виноград и какое из него получится вино. В 2008 году он решает 
реорганизовать работу на виноградниках по биологическому пути. В погребе Георг позволяет соку превращаться в вино естественным образом на тех 
дрожжах, которыми виноград одарила природа. Для дальнейшей выдержки своих красных вин Георг предпочитает использовать бочки из французского 
дуба. Сегодня многие считают Пино Нуар Шнайдера одним из лучших в Австрии, и это находит подтверждение в ежегодных наградах, которые получает 
австрийский бургундец от винных профессионалов.

2018 Tre Passo Blanco (150 ml)...................... 450 руб

Органическое полусухое белое вино, 13,5%. 
Сорт винограда Сhardonnay & Fiano, Италия

2018 Tre Passo(150 ml)............................. 450 руб

Органическое полусухое красное вино, 14%.
Сорт винограда Sangiovese, Neagroamaro, Италия

N.V. Taix le coquin (150 ml).......................... 450 руб

Органическое сухое розовое вино, 12%.
Сорт винограда Grenache · Mourverde, Франция

2016 Mas Theo P’tit Gaby (150) ................. 550 руб.

Биодинамическое красное полусухое вино 13%. Syra · 
Grenache · Carignan. Франция

2017 Parra Jimenez Verdejo (150 ml)............ 450 руб
Органическое сухое белое вино, 12%.
Сорт винограда Verdejo, Испания

N.V. Сhardonnay Sundial (150 ml)............... 500 руб

Органическое полусухое белое вино, 13.5%. Сорт 
винограда Сhardonnay, CША

Zinfandel Valley Oak's (150 ml).................... 500 руб

Органическое полусухое красное вино, 
12.5%. Сорт винограда Zinfandel, США

2018. Cava L'Atzar Brut Nature Rezerva 
Moli Dels Capellans (150 ml)....................... 550 руб

Органическое игристое белое вино, 13.5%.
Сорт винограда Parellada, Macabeo, Испания

Carolina Reserva Pinot Noir (150 ml)............ 500 руб

Органическое сухое красное вино, 13.5%.
Сорт винограда Pinot Noir, Чили

В 1958 году семья Фетцер покупает животноводческую ферму и земли с виноградниками в округе Мендонсино в Калифорнии, а 1968 году, убедившись 
в потенциале земель и виноградников, семья создает винное хозяйство Fetzer.Сегодня Fetzer - производитель высококачественных вин премиум 
класса, входит в TOP 10 крупнейших производителей США.

Хозяйство Ле Домен Кост Русс расположено в деревне Магала недалеко от Безье в Кот-де-Тонге. Искусство делать вино передается здесь по наследству, 
и сейчас уже четырнадцатое поколение занимается любимым делом. Сегодня это Патрис, ее сын Жан-Паскаль и его жена Мари Жозе – команда, 
окрыленная идеей традиционного вина с современным био подходом.

Хозяйство Парра Хименес было основано 1993 году, и сейчас принадлежит хозяйство трем братьям: Франсиско, Хавьеру и Луису. Основными видами 
деятельности являются: земледелие, выращивание овец и сыроварение. Сыр Манчего, который делают Парра Хименес, - настоящий 
классифицированный продукт из молока овец, сертифицированных Sohiscert. Главной целью хозяйства было создание чистых, натуральных 
сельскохозяйственных продуктов, нетронутых химией, отражающих местный терруар и передающих местный колорит. Непросто было Хавьеру, главному 
зачинщику идеи биодинамики, убедить своих братьев следовать именно этому направлению в виноделии. Сейчас в хозяйстве создают чистое 
органическое вино. Сегодня ферма Парра Хименес одна из известных экоферм в регионе Ла Манча. Общая площадь хозяйства 180 гектар и это: 
виноградники, поля кукурузы и чеснока, плантации черного трюфеля и пастбища исчезающей породы черных овец Манчего.

2017 Parra Jimenez Graciano ........................ 450 руб.
Органическое красное сухое вино, 14%. 
Сорт винограда Graciano, Испания



ШАМПАНСКОЕ / СHAMPAGNE

N.V.  Louis Roederer Brut Premier (375 мл) ..... 5 900 руб.

Органическое шампанское, белое брют 12%. 
Pinot Noir · Pinot Meunier · Сhardonnay

N.V.   Louis Roederer 
Carte Blanche (750 мл) .................. 1 1 800 руб.
Органическое шампанское, белое полусухое 
12%. Pinot Noir · Pinot Meunier · Сhardonnay

N.V.  Louis Roederer Brut Premier (750 мл) .... 11 800 руб.

N.V. Domaine de la Garreliere 

Milliard d’Etoiles (750 мл) ........................... 7 800 руб.
Органическое шампанское 12,5% Франция, белое брют. 
Chenin Blanc · Cabernet Franc 

ПОРТУГАЛИЯ/PORTUGAL

N V   Prosecco Novapalma (750 мл)........ 2  600 руб.
Органическое игристое, белое экстра брют, 11%. Glera

ИСПАНИЯ / SPAIN

2014   Clos Lentiscus 
Blanc Brut Nature (750 мл) .................. ..... 3 990 руб.
Биодинамическое игристое белое вино, 
экстра брют, 12%. Xarel-lo · Malvasia

2015   Clos Lentiscus Greco di Subur 
Blanc de Blancs Brut Nature (750 мл) .......  5 250 руб.
Биодинамическое игристое белое вино, брют, 12%. Malvasia

N.V. Clos Lentiscus, «Gentlemant»
Petillant Naturel Sumoll (750 мл) ......... 8 100 руб.
Биодинамическое белое вино, петнат, брют 11,5%. Sumoll

2011   Clos Lentiscus Colection CRV 
Rosé Brut Nature Penedes DO (750 мл) .... 5 250  руб.
Биодинамическое игристое розовое вино, брют, 12.5%. Syrah

2013   Clos Lentiscus 
Rosé №41 Brut Nature (750 мл) .............. 5 250 руб.
Биодинамическое игристое розовое вино, брют, 12.5%. Samso

2012   Clos Lentiscus 
Rosé Brut Nature (750 мл) ..................... 3 990 руб.
Биодинамическое игристое розовое вино, 
брют 12.5%. Carignan · Ull de Llebre (Tempranillo) 

ИТАЛИЯ / ITALIA

2018  Quinta do Montalto 
Vinha da Malhada Bruto Grande Reserva ........ 2 900 руб.
Органическое игристое, белое брют, 13,5%. Fernão Pires · Arinto

СЛОВЕНИЯ /SLOVENIA

2011    Movia Puro Goriška Brda ............. 8 980 руб.
Натуральное шампанское, белое, 
экстра брют, 12,5%. Chardonnay · Ribolla Gialla 

ИГРИСТЫЕ ВИНА / SPARKLING WINE

de Bourgogne ............................................. 5040 руб. 

Органическое игристое, розовое брют, 12%. Pinot Noir

Заложенная в 1700 году усадьба Мовия с 1820 года является 
собственностью семьи Кристанчич. Первые письменные упоминания 
о производстве вин, отмеченные некоторыми виноградарями, 
относятся к середине 18-го века. Земельный участок усадьбы сегодня 
занимает 22 гектара: одна его половина находится в Словении, в 
Горишке Брде, а другая - на итальянской стороне, в местечке Коллио. 
Своей полноценной зрелости вина достигают в погребах, из-за чего 
в продажу поступают с небольшой задержкой.

История хозяйства Кан Рамон насчитывает уже шесть веков в горах провинции Пенедес, в 40 км от Барселоны. В хозяйстве, начиная с XIV века, 
занимались виноделием, выращиванием оливковых деревьев и разведением овец. В 2001 Манель Авиньо и его брат Хуан решили вернуться к 
своим семейным корням и возродить старые виноградные лозы, которые не знали ни пестицидов, ни гербицидов и основали хозяйство 
Лентискус. Названием и логотипом стало вечнозеленое тысячелетнее мастиковое дерево, растущее на виноградниках, как живой свидетель 
истории и хранитель семейных традиций. Листья этого дерева используют как добавку к биодинамическим препаратам, которыми обрабатывают 
почву под виноградными лозами. 
Все виноградники хозяйства имеют сертификат органических, но по факту они всегда жили по законам биодинамики. С 2010 года Манель 
полностью перестроил всю работу в погребе и с тех пор создает свои вина  естественным образом, вручную, не используя никаких культурных 
дрожжей, фильтров или добавок. От использования диоксида серы Манель отказался давно, когда его жене был поставлен диагноз рак желудка и 
она не могла пить вина, содержащие сульфиты. Единственное, что он добавляет, - это мед с розмариновых полей с его собственной пасеки и 
остатки природных дрожжей прямо из бродильных чанов, чтобы запустить вторичное брожение в своих игристых винах. Манеля многие 
называют bubble man, потому что он делает одни из самых захватывающих игристых вин в мире



АВСТРИЯ / AUSTRIA

2017  Jurtschitsch Sonnhof 
Gruner Veltliner Terrassen  ................. 3 700 руб. 
Органическое сухое белое вино, 12,5%, Gruner Veltliner

2017 Schneider Gemischter Satz, 

Thermenregion ................................... 3 200 руб.
Органическое сухое белое вино, 12%, Gemischter Satz

2018 Jurtschitsch Sonnhof 

Belle Naturelle  ................................... 5 800 руб.
Органическое сухое вино, оранж 12%, Gruner Veltliner

ФРАНЦИЯ / FRANCE

2016 Mas Theo Mogul  ........................ 3 700 руб.

Биодинамическое сухое белое вино, 13%. 
Marsanne · Roussanne · Viognier · Grenache

2016 Domaine de la Garreliere 
Le Chenin de la Colline Touraine  ........ 4 900 руб.
Биодинамическое сухое белое вино 13,5%. Chenin Blanc

2014 Domaine de la Garreliere 
Cendrillon Touraine ............................ 5 100 руб.

Биодинамическое сухое белое вино 13%. 
Sauvignon Blanc · Chenin Blanc 

2016   Les Desmalets Sancerre, 
Claude Riffault  ................................... 9 800 руб.
Органическое сухое белое вино, 13%. Sauvignon Blanc

2015 Pierre Frick Bergweingarten  ......... 6 990 руб.
Натуральное сухое белое вино 14%. Sylvaner

Auxerrois Carrière  .............................. 6 400 руб.
Натуральное сухое белое вино 13,5%. Auxerrois

2017 Pierre Frick Rot Murle Riesling ...... 7 900 руб.
Натуральное сухое белое вино 13%. Riesling

2016 Pierre Frick Sylvaner,  .................. 5 400 руб.
Натуральное сухое белое вино 12,5%. Sylvaner

2016 Pierre Frick 
Pinot Blanc de Noir & Gris  ................. 6 200 руб.

Натуральное сухое белое вино 13%. Pinot Noir · Pinot Gris

2015 Pierre Frick 

2018 Les Parcelles Muscadet 
Cotes de Crandlieu sur Lie  .................. 2 800 руб.
Органическое сухое белое вино 12%. Melon de Bourgogne

2015 Schneider Zweigelt, 
Thermenregion ................................... 3 400 руб.

2016 Schneider Pinot Noir, 
Thermenregion ................................... 4 200 руб.

2015 Jurtschitsch Sonnhof Zweigelt, 
Niederosterreich ................................. 4 350 руб.
Органическое красное сухое вино 12,5%. Zweigelt

Органическое красное сухое вино 13%. Zweigelt

Органическое красное сухое вино 13%. Pinot Noir

N.V.      Francois Chidaine 
Rose Touraine AOC  .................................. 3 900 руб.

Биодинамическое розовое сухое вино 13,5%. 
Pinot Noir · Grolleau · Gamay

2016 Mas Theo Cuvee TO  ......................... 3 290 руб.

2017 Domaine Cady Anjou AOC ................. 3 400 руб.

Биодинамическое красное сухое вино 13,5%. 
Сорта винограда Syrah · Grenache

2016 Domaine de la Garreliere 
Le Rouge des Cornus Touraine .................. 4 400 руб.

Органическое сухое красное вино 13,5%. Cabernet Franc

Биодинамическое красное сухое вино 13%. Cabernet Franc

2017 Domaine de la Garreliere 
Gamay Sans Tra-la-la Touraine  ................. 4 600 руб.
Биодинамическое красное сухое вино 13%. Gamay

2018 Pierre Frick Rot Murle Pinot Noir ......... 7 140 руб.
Натуральное красное сухое вино 13%. Сорт винограда Pinot Noir

2017 Pierre Frick 
Strangenberg Pinot Noir (750 мл) ............ 8 800 руб.
Натуральное красное сухое вино 13%. Pinot Noir

История винодельческого хозяйства Франсуа Шиден началась в 1984, 
когда он приобрел 1,5 гектара виноградников в Монлуи сюр Луар 
Сегодня общая площадь виноградников 45 гектаров. Домен производит 
около 30 тысяч бутылок вина из сорта Шенен Блан в коммунах Монлуйи 
и Вуврэ и часть вин в Турени. Главное для Франсуа при работе на 
виноградниках –тщательная селекция на лозе и невмешательство в 
природные процессы.  Домен Франсуа Шиден - это настоящее 
фермерское хозяйство, все процессы производятся вручную. Это чистые, 
элегантные, аутентичные вина с собственным лицом и характером! 
Минеральность/полнотелость/мускатные ноты/соленость – все это в 
вине появляется благодаря почве, солнцу и в целом Природе



ГЕРМАНИЯ / GERMANY

2017 Battenfeld-Spanier Weissburgunder Trocken 
Rheinhessen ....................................... 3 570 руб.
Биодинамическое сухое белое вино 12%. Weissburgunder

2017 Kuhling-Gillot Qvinterra Scheurebe Trocken 
Rheinhessen ...................................... 3 900 руб.
Биодинамическое сухое белое вино 12,5%. Scheurebe

НОВАЯ ЗЕЛАНДИЯ / NEW ZELAND

2017 Elston Chardonnay .............................. 7 600 руб.

2017 Te Mata Chardonnay ........................... 4 700 руб.

Органическое сухое белое вино 13%. Chardonnay

СЛОВЕНИЯ / SLOVENIA

2015  Movia Sauvignon Goriska Brda .......... 7 250 руб.

Натуральное сухое белое вино, 13%. Sauvignon Blanc

2016  Movia Rebula Goriška Brda .................. 7 250 руб.

Натуральное сухое белое вино, 12,5%. Rebula

2016 Моvia Pinot Grigio Goriška Brda  ........ 7 250 руб.
Натуральное сухое белое вино, 12,5%. Pinot Grigio

Органическое сухое белое вино 13%. Chardonnay

2017  Rheingau Breuer Riesling 
Georg Venture ..................................... 2 700 руб.

2015  Slovenska Istra Festival ZGP ........... 3  000 руб.

Биодинамическое сухое белое вино, 12,5%. Malvasia · Pinot Blanc

Органическое красное сухое вино 13%. 
Merlot · Cabernet Sauvignon · Cabernet Franc

2016 Awatea Te Mata .............................. 7 600 руб.

Органическое красное сухое вино 13,5%. Spaturgunder

2015 Meyer-Nakel Fruhburgunder ........... 8 700 руб.
Органическое красное сухое вино 13,5%. Spatburgunder

2016 Meyer-Nakel Spatburgunder ............ 5 100 руб.

2017 Kuhling-Gillot Giro Rot Cuvee 
Rheinhessen .............. 3 700 руб.
Биодинамическое красное сухое виноSpatburgunder · 
Merlot · Cabernet Sauvignon · Syrah

2018 Kuhling-Gillot Spatburgunder 

Trocken Rheinhessen ............................... 4 900 руб.
Биодинамическое красное сухое вино, 13%. Spatburgunder

2018 Festival ZGP Slovenska Istra Red ...... 2 700 руб.

Органическое красное сухое вино 13,5%. 
Refosk · Modri Pinot · Cabernet Sauvignon

2018 Bis ZGP Slovenska Istra ............... 4 300 руб.

Органическое красное сухое вино 14,5%. Merlot · Modri Pinot

2015  Movia Sivi Grigio
Ambra Goriška .............. 8 500 руб.

Натуральное сухое вино, оранж, 12,5%. Pinot Grigio

Поместье основано в 1880 году как часть виноторговой компании 
Bernhard Scholl & Albert Hillebrand сегодня принадлежит Терезе 
Бройер. На сегодняшний день общая площадь виноградников 
составляет около 34 га. Особое внимание при выборе земель 
уделяется месторасположению виноградника и возрасту лоз. Начиная 
с 80-х годов ХХ столетия, хозяйство Бройер специализируется на 
Рислингах и на создании максимально сухих и долго хранящихся вин. 
С 2010 года в хозяйстве практикуют органические методы 
витикультурной практики и производства вина

Биодинамическое сухое белое вино 12%. Riesling

Te Mata Estate - это одна из старейших виноделен Новой Зеландии, 
ведущая свою историю еще с 1890. Это семейное винодельческое 
хозяйство под руководством Джона Бака (John Buck) уже около 30 лет 
производит вина, которые по праву заслужили славу одних из лучших 
в Новой Зеландии: Coleraine и Awatea Cabernet/Merlots, Bullnose Syrah, 
Elston Chardonnay и Cape Crest Sauvignon Blanc. 

История хозяйства Кюлинг-Гилот была заложена в 1970 году, когда 
Габи Кюлинг и Роланд Гилот поженились. В течение следующих лет 
они производили вина, которые нашли своих ценителей среди 
потребителей и профессионалов. В 2002 году  их дочь, Каролин 
Гиллот, получает ученую степень в виноделии в университете 
Гайзенхайм, начинает работу на семейной винодельне и полностью 
переводит виноградники семьи на биодинамику.



ИСПАНИЯ / SPAIN

2018 Pago Сasa Gran Falcata (750 мл) ............. 2 170 руб.

2016 Clos Lentiscus Perill Blanc (750 мл) ...... 8 100 руб.
Биодинамическое сухое вино, оранж, 12,5%. Xarel-lo

Натуральное белое сухое вино, 12,5%. Xarel-lo · 
Chaudenay · Gewurztraminer

Conca de Barbera (750 мл) ........................... 3 450 руб.
Органическое белое сухое вино 11%. Parellada

2015 Finca Parera El Clar Penedes (750 мл) .... 3 900 руб. 

Биодинамическое белое сухое вино, 12%. Moscatel · Gewurztraminer

Joven Ecológico Valencia (750 мл) ................. 2 250 руб.

2015 Moli Dels Capellans Atrevida Parellada 

ИТАЛИЯ / ITALY

2015 Camigliano, Le Calocchie, 
Vermentino, Toscana  .......................... 5 700 руб.
Биодинамическое сухое белое вино 14%. Vermentino

2017 Macea di Barsanti 
Pinot Grigio  ...................................... 9 500 руб.
Биодинамическое сухое белое вино 12,5%. Pinot Grigio

2017 Bodega Nodus En la Parra Tinto 
Joven Ecológico Valencia DO (750 мл) ............ 2 300 руб.
Органическое красное сухое вино 13,5%. Bobal

2017 Biurko Rioja (750 мл) ......................... 2 400 руб.
Органическое красное сухое вино 13%. Tempranillo

Syrah Zero Sulfit Valencia .......................... 2 600 руб.
Биодинамическое красное сухое вино, 13,5%. Syrah

2014 Pago Casa Gran 

2017 Pago Сasa Gran Casa Benasal 
Elegant Valencia  ....................................... 3 100 руб.
Биодинамическое красное сухое вино, 14%. 
Monastrell · Syrah · Garnacha

2015 Biurko Rioja Crianza  ........................... 3 480 руб.
Органическое красное сухое вино 13%. Tempranillo · Graciano 

2014 Pago Сasa Gran Falcata Casa Gran 
Crianza Valencia DO.................................... 3 900 руб.
Биодинамическое красное сухое вино, 14,5%. 
Monastrell · Garnacha · Shiraz

2011 Clos Lentiscus Perill Noir ..................... 8 100 руб.
Биодинамическое красное сухое вино, 12,5%. Sumoll

2016 Finca Parera El Fosc Penedes ............... 3 900 руб.
Натуральное красное сухое вино, 13,5%. 
Sumoll · Tempranillo · Grenache · Syrah

2015 Camiliano Giubba Syrah Toscana ........ 8 800 руб.

Биодинамическое красное сухое вино 14,5%. Syrah

2014 Camigliano Nero del Gobbo 
Colline Lucchesi DOC ................................ 5 400 руб.

Биодинамическое красное сухое вино 12,5%. 
Sangiovese · Merlot · Syrah 

2015 Camigliano Sangiovese  ........................... 8 700 руб.

Биодинамическое красное сухое вино 14%. Sangiovese

2015 Macea di Barsanti Pinot Nero ............ 9 200 руб.

Натуральное красное сухое вино 13%. Pinot Noir

Рубен Парера Рено - виноградарь в четвертом поколении. Его семья 
занимается виноделием с 1892 года. В 13 лет родители отправили его на 
учебу в энологическую школу в Сент-Эмильоне, после ее окончания Рубен 
прошел практику в одном из хозяйств в Помроле, а после, в течение трех лет 
со своим отцом Хорди Парера Джоан Барба полностью посвятили себя 
работам на виноградниках и в погребе. Все участки виноградника находятся 
в Верхнем Пенедесе на известково-глинистой почве, на высоте чуть более 
350 метров над уровнем моря. Средний возраст виноградных лоз - 78 лет. В 
1999 году появилась на свет Финка Парера и первое вино. Отец и сын встали 
у руля нового семейного проекта. С этого же года на виноградниках 
полностью вернулись на органические методы ведения хозяйства, а с 2013 
года - перешли на биодинамические методы: от сбора урожая до 
бутилирования – все делается вручную. Ферментация и выдержка в течение 
длительного периода времени проходит в цементных емкостях, т.к. по 
мнению Рубена цемент позволяет вину дышать, не скрывая аромат. 

Хозяйство расположено в самом сердце Коллине Лукези. Исторически 
виноградники принадлежали семье Гуинджи. И портрет, 
прославившегося в XV веке Паоло Гуинджи украшает этикетки вин 
сегодня. Начиная с 2004 года в хозяйстве практикуют 
биодинамические методы. В 2013 году было образовано совместное 
творение хозяина винодельчческого хозяйства Томмасо Турчи и 
другого  талантливого винодела Чиприано Барсанти - Фаттория 
Камильяно. 

Органическое белое сухое вино 12,5%. Chardonnay · Moscatel

2017 Bodega Nodus En La Parra Blanco 

2018 Marques de Riscal Sauvignon 

Органическое белое сухое вино, 12,5% Sauvignon Blanc

Organic (750 мл) .......................................... 3 400 руб.



АРГЕНТИНА / ARGENTINA

2016  Barda, Bodega Chacra ..................... 7 600 руб.
Органическое красное сухое вино 12%. Pinot Noir

США / USA

2017 Gewurztraminer Monterey 

County (750 мл) ..................................... 1 940 руб.
Органическое белое полусладкое вино, 12%. Gewurztraminer 

N.V.     Anthony’s Hill 
White Zinfandel (750 мл) ........................ 1 890 руб.
Органическое розовое полусладкое вино 11%. Zinfandel

2018 Anthony’s Hill Merlot (750 мл) ........... 1 890 руб.

Органическое красное полусухое вино 13,5%. Merlot

2015  Santa Carolina Gran Reserva 
Carmenere (750 мл) ................................ 3 500 руб.

Органическое красное сухое вино 14%. Carmenere

ЧИЛИ / CHILI

2016 La Capra Pinotage (750 мл) .............. 2 900 руб.

ЮЖНАЯ АФРИКА / SOUTH AFRICA

2015 La Capra Chenin Blanc (750 мл)............. 2 900 руб.
Органическое белое сухое вино, 13%. Chenin Blanc

2018  Secateurs Swartland Badenhorst 

Family Wines ........................................... 3 800 руб.
Органическое белое сухое вино, 13%. Chenin Blanc

2015 Vale da Capucha Fossil 
Torres Vedras ........................................ 3300 руб.

Органическое красное сухое вино, 12,5%. 
Touriga Nacional · Tinta Roriz · Syrah

2018  Altano Organic Farmed Vineyard..... 2 900 руб.

Органическое красное сухое вино, 13,5%. 
Touriga Nacional · Tinta Roriz ·  Tinta Barocca

ПОРТУГАЛИЯ / PORTUGAL

2018 Vinha da Malhada Lisboa ............... 1 800 руб.
Органическое сухое белое вино 12,5%. Fernão Pires · Arinto

Винодельня Кинта ду Монтальту с 1880 г., на протяжении пяти 
поколений принадлежит семье - Гомеш Перейра. Хозяйство 
расположено в самом центре Португалии, виноградники занимают 
около 15,5 гектаров. Большинство из сортов винограда автохтонные. 
Кинта ду Монтальту одно из немногих хозяйств в Португалии, кому 
удалось избежать глобализации и сохранить свой особый стиль и 
натуральность, максимально выражая особенности как местных 
терруаров, так и местных сортов.

Органическое красное сухое вино 14%. Pinotage

Винодельческое хозяйство Fairview (Фэирвью) было основано в 1937 
году. На сегодня виноградники занимают 120 га земли, а винодельня 
продает рекордные для Южной Африки объемы вина и считается 
одной из самых популярных. Человек, которому винодельня обязана 
своим громким именем – Чарльз Бэк, неоднократно получал премию 
«винодел года». 
Название бренда Ла Капра связано с ежегодным фестивалем, 
посвященным козьим бегам. Это яркое и позитивное событие 
вдохновило энологов на создание продукции, запоминающейся 
своим великолепным вкусом, неповторимым ароматом с нотками 
фруктов и специй и продолжительным послевкусием.



2016 tten (750 мл) ....... 14 600 руб.

Б

2016 (750 мл)...... 16 800 руб.

2008

2016 (750 мл)....... 29 400 руб.

2016 (750 мл)................. 15 400 руб.

2016 

2014 Meyer-Nakel Pfarrwingert (750 мл) ...... 27 600 руб

2014 Meyer-Nakel Krauterberg (750 мл) ....... 29 800 руб

потомственного винодела 
 после 

подход к процессу производства вина, который бы позволил совмещать 

увлекло новое дело. Не имея специального образования, но, вероятно, 

винограда. десь уникальные  почвы вулканического 
, которые способны генерировать солнечное тепло и тем 

самым обеспечивать вегетативную спелость винограду. Эта область 

микроклимат для виноградников.  получаются яркие, сочные, 

танинной структурой. 

Жан-Пьер Фрик – это настоящий «гуру» биодинамики, экспериментатор и 
философ вина, винодел в двенадцатом поколении! С 1970 года в хозяйстве 
практикуют биодинамические методы. Жан-Пьер производит свои вина в 
традиционном стиле «дедовским» методом. Для стабилизации своих вин 
он не использует соединения серы, а стабилизирует вина несколько лет в 
холодном погребе. Настоящий, традиционный, «махровый» Эльзас!

2014

ОСОБЫХ СЛУЧАЕВ
 Название вина "Cenit" в переводе с испанского означает "самая яркая 
звезда на небе", что уже говорит об особом статусе вина в коллекции 
напитков Винья Калитерра. 
Впервые созданное в 2005 году, оно выпускается ограниченным 
объемом только в лучшие годы. Это вино прекрасно отражает 
уникальные особенности лучшего терруара Чили — долины Кольчагуа. 

Ханс Оливер Шпанья - представитель 
винодельческой семьи из региона 
Рейнхессен. Испанец по происхождению на 
сегодня является одним из самых страстных 
и наиболее бескомпромиссных виноделов 
Германии. Ханс Оливер Шпанья основал 
свою собственную винодельню в регионе 
Рейнхессен в 1991 году в возрасте 20 лет. А в 
1993 году представил миру первые свои 
вина. На винодельне с самого начала 
практикуют органические методы, а с 2007 
года полностью перешли на биодинамику. В 
2007 году Каролин Гилот, владелица 
хозяйства Кюлинг-Гилот, выходит замуж за 
Ханса Оливера. Каролин и Ханс Оливер 
прекрасно дополняют друг друга и в 
настоящее время составляют сильную 
команду и производят одни из лучших вин в 
регионе Рейнхессен.   
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